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COTEAUX p'lx EN PROVENCE S |

Les Ephémeres Rosé
AQOP coteaux d’Aix-en-Provence

S—
Cépages : Grenache 80%, Syrah 15%, Cinsault 5%
o‘g Terroir : Sol argilo-calcaire caillouteux en coteaux a
% 380 métres d’altitude.
zﬂ?@ Vendange: Mécanique et manuelle, égrappage et foulage.
g LAMBRE Vinification : Macération pelliculaire a froid.
Fermentation en cuve avec maitrise des températures.
P Viticulture: Agriculture biologique depuis 2007
D> Certifié AB par Ecocert

Dégustation : La robe est rose pale. Le nez est expressif avec des notes florales et de
fruits rouges. L’attaque est ronde, a dominante de fruits rouges et d’agrumes, avec
une jolie mineralité. En finale, on a une impression de fraicheur et de gourmandise.

Suggestions d’accompagnement : Trés agréable en apéritif avec anchoiade,
tapenade ou pissaladiere. Paupiettes de veau aux olives, encornets a la provengale,
Oursinade, poulpe en daube, Iégumes farcies, thon frit a la tomate et aux capres.

Service: 8/10 °C Durée de garde: 1 ans a 2 ans
Type de Bouteille Bouchage Contenant Poids par bouteille
Bordelaise allégée Litha Liége 75 cl 1,125 KG
Palette Europe Colis par carton| Colis par palette Poids palette
120cm/80 cm 6 100 730
Palette VMF BT par carton | Colis par cartons Poids palette
120 cm/100 cm 12 56 780




